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TITULO: FICHA DE ESPECIFICAGAO DE PRODUTOS BICARBONATO DE SODIO
SUPER GRANULADO (1GS)
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Carbonato Acido de Sodio
Sal Monosédico de Acido Carbonico
Hidrogeno Carbonato de Sédio

Denominagdes Quimicas

Outros Nomes

DENOMINACOES: Tipo Granulado
Ne (CAS) Chemical Abstracts Service 144-55-8
Formula Molecular NaHCOs3
TESTES UNIDADE ESPECIFICACAO
Pureza (como NaHCOs ) % 99,0 —100,5
o Po cristalino branco, inodoro, sujeito a aglo-
Caracteristicas - ~
meragao
Perda por secagem % 0,25 max.
Carbonatos (pH) - Max. 8,6
4] Carbonato normal - Rosa para fenoftaleina
'8 2 Cloreto ppm 150 méx.
5 J Ferro ppm 5 maéx.
=i Calcio ppm 100 max.
=) Chumbo ppm 2 max.
E 4 Arsénio ppm 2 max.
% Sulfatos ppm 150 max.
Limite de Compostos de Enxofre ppm 150 max.
Identificagdo (s6dio, bicarbonato) - P.T.
Substancias Insoluveis - Solugdo limpida e clara
Amonia - Sem odor de amonia
Aparéncia da Solugdo - Solugdo limpida e clara
TESTES UNIDADE VALOR TIPICO
PERFIL Retido na malha 45 (355 micra) % 2 min.
GRANULOMETRICO  Retido (acumulado) na malha 70 (212 micra) % 40 min.
Retido (acumulado) na malha 80 (180 micra) % 60 min.
Retido (acumulado) na malha 120 (125 micra) % 80 min.
Retido (acumulado) na malha 140(106 micra) % 85 min.
TESTES UNIDADE LIMITE ACEITAVEL
CARA,CTERiSTICAS Salmonella sp. P/A 25¢g Ausente
BIOLOGICAS Staphylococcus aureus P/A 1g Ausente
Escherichia coli UFC/g <10 UFC/g
Bolores ¢ leveduras UFC/g <500 UFC/g
ESTOCAGEM Armazenar em local ventilado, seco, ao abrigo da luz solar direta. Sujeito a decomposigdo térmica acima de 60
°C. Empilhamento méaximo: 30 sacos para ndo ocorrer a compactacdo do produto.
METODO DE DIS-
TRIBUICAO Produtos transportados em paletes por caminhdes fechados sem necessidade de controle de temperatura.
Saco de polietileno valvulado de 25 Kg ou Big-bag de rafia com liner interno de polietileno (quantidade e
EMBALAGEM disponibilidade sob consulta) contendo as seguintes informacdes: numero de lote; validade do produto; data de
producdo.
VALIDADE: 36 meses a partir da data de producéo, observadas as condi¢des de estocagem.




